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 Le lundi 2 septembre 2024, une quarantaine de retraités œnophiles se sont regroupés à Socoa pour découvrir 

les secrets de la « vinification assistée par immersion »… à partir d’un raisin cultivé sur deux hectares au-dessus de la 

corniche menant à Hendaye. À notre arrivée, tout était prêt pour la dégustation… 

 

 

Mais d’abord, au sous-sol, place à la visite expliquée de la cave et ses fameuses cuves immergées à quinze 

mètres de profondeur au large de la digue de l’Artha… L’endroit fut en son temps le lieu de fabrication des blocs servant 

à la consolidation des digues. 

 



Puis, les procédés de vinification n’ayant plus pour nous de secrets, vint la tant attendue dégustation, 

visiblement appréciée… ! 

 

 

 Ensuite, l’appétit aiguisé, déplacement à l’entrée nord de Saint-Jean-de-Luz pour savourer un copieux repas 

en terrasse au restaurant Lohitzun de l’hôtel Donibane.  

Merci à Anne-Marie et Gérard pour la découverte de ce bel endroit doté d’un rapport qualité/prix assez attractif… 

 


